Koseli Sisede.....Hardal

Ozenle tadlandirilmis hardallarimiz, tim et ve sosisli yemeklerli
lezzetli olur. Her cesit salatalara da veya kizartmalarin
tadlandirimasina ayrica acik veya koyu, sicak veya soguk
soslara icin uygunlardir.Ekmek Uzerine slrmek icin, sebze ve
pilav icin-hardal hersey icin uygundur.

7-Baharatli-Hardal

7 cesit Fransiz Baharatindan hazirlanmis, butin yemeklere
(sosislere) ve ayrica sebze icin de uygundur. Cesitli kullanma
turleri: balik, salata soslarina.....

Acisiz HagHas Hardali
Cok hos bir damak tadi olup, patatesli ve makarnali yemek
tirleri ve balik yiyeceklerine, hatta salata soslarina karistirilabilir.

Ahududu Hardali

Meyveli ve taze tadiyla genel bir salata sosu Ozelligine sahip,
ekmek Uzeri ve peynir tlrine-ayrica kizartiimis etlere layik bir
tad.

Armutlu Hardal
Tath ve meyveli. Yaban eti tlrline ve peynire de ayr bir tad
verir.

Balli Hardal
Genel tatli bir hardal yemek pisirimde kullanilabilir &zellikle
cocuklar tarafindan cok sevilen bir tada sahip.

Biberli-Portakalli Hardal
Baharatli ve meyveli tadi 6zellikle: ordek, kaz, tavuk, tavsan ve
balik tlrl kizartmalara cok 6zel bir lezzet.

Car Hardah
Iri gekilmis siyah ve kahverengi hardal tohumundan-pekmezden
olusan ilk etapta tatll sonradan aci ve tekrar tatliya déniisen tadi var.

Cassis Hardal
Siyah Frenk (ziminden hazirlanmis, kizartma tiri etlere, kasar
peynirli salatalara 6zelliklede ekmek Uizeri ayri bir lezzet verir.

Cilekli Hardal

Ferahlatici bir tadi olup-kapiri ile tadlandinimis, fazla tath
olmaylp meyveli tada sahip, 1zgara cesitlerine ve salata
soslarina 6zeldir.

Elmali Hardal
Meyveli, herseyle kullanilir, patates salatasinla lezzetlidir.

Hindistan Hardali
Kori ile tadlandiriimis, cok lezzetli olup tavuk turi ve kiymali
yemeklere ayri bir lezzet verir.

Ince Biberiye Hardal

Kolay ve karisik olmayan bir tarzda hazirlanip &zel bir
karaktere sahip tadiyla kuzu-koyun ve tavuk etlerine, ayrica
sarimsak-domates-patetes ve yesil fasulye tiirlerine 6zel.

Incir Hardal

Incir ve kirmizi biberden hazirlanip nefis baharatl tadi olup
tavuk etlerine-kuzu etlerine ve diger cesitli etli yemeklere,
bunlarin yani sira peynirli yiyeceklere ayri bir lezzet.

Iskocya Hardali
Hardal tohumu ve Vviskinin karisimi, kizartma tiri etli
yemeklere-balik yemeklerine ayri bir lezzet verir.

Kahveli Hardal

Egzantrik bir ¢zellige sahip- cikolata ve kahve ve kakao'dan
yapilmis alisigin disinda 6zel bir tad-6zellikle kizartiimis et
ceslerine ayri bir tad verir.

Kapiri Hardali
Eskimsi meyve tadi ile bircok-yumurtali ve patatesli salata
tirlerine 6zellikle et sarmasina 6zguin bir tad verir.

Kirmizi Biber Hardali
Cok acl.

Kirmizi Sarimsakh Hardal

Bizim klasik: kirmizi, aci, 6zli-kuvvetli hardalimiz et, sosis,
balik, sebze vyani her tirli yemege salataya severek
kullanacaginiz bambaska bir damak tadi.

Lavanta Hardali
Damaga hos gelen aromasiyla, domates corbasi, domatesli
salatalar ve firinda kizartilmis etlere degisik bir tad.

Muzlu Hardal

Hafif ve meyveli, masaya bir egzotik havasi getirir. Cok &zel
bir tadi olup, tim beyaz et ve kizartma tirleri, 1zgarada
hazirlanmis etli yiyeceklerle lezzetlidir. Uzak dogu mutfagina
ugundur.

Sark Hardal

Tarcin tadi fazla olmasina ragmen-tatl olmayip-esrarengiz
bir 6zellige sahip lezzetiyle, beyaz ve kirmizi etlere ayri bir
damak tadina sahip.

Sert Yabanmersini Hardal
llginc kompozisyondan olusan, meyveli bir aci tadi olup
yaban ve tavuk turu etlere.

Susamli Hardal
Kavrulmus susam karisimiyla, kiymal koftelere ayri bir tad
verip sebze ve salatalara bambaska bir lezzet.

Tarhun Hardali
Tarhun'un vermis oldugu Ozel bir tad-beyaz et cesitlerine,
mantarli yiyeceklere-ve salata soslarina 6zel bir tad.

Toskana Hardal

Siyah, vyesil zeytin, domates salcasi, beyaz sarap ve cok
cesitli baharatlardan olusan bu hardal bambaska bir damak
tadina sahip olmasiyla, tim etli, soslu peynirli yemeklere
hatta ekmek Uizeri bambaska bir lezzet.

Zencefil Hardah
Tum pilav turi ve tavuklu yemeklere kullanilabilir.



Mirver Yapragi Serbeti

Murver vyapragindan yogun bicimde hazirlanmis bu serbeti
soguk gunlerde sicak bir cayla veya sodayla karistirarak
icebilirsiniz-firnda  yapilan  kizartma  tiri  etin  Uzerine
surebilirsiniz.

Koseli siselerde....Salat Sosu

Salat soslari  genelinde sos olarak tlketilen sebze ve
meyvelerden olusuyor. Kizartma, haslama, salata ver her tirli
etli-etsiz  yemeklere uygundur, Ornegin pilav ve sebzeli
yiyecekler gibi....

Biberiye Sosu

Tum kizartma ve 1zgarada hazirlanmis etli yiyeceklere patates
salatas| ve domatesli yapilmis yemekler icin kullanilir.

Cilek-Incir-Seftali Sosu

Cok meyveli, hafiif acimsi.

Elmali-Naneli Sos

Patatesli veya etli yemeklere ¢zellikle kuzu etine cok uygundur.

Erikli-Naneli Sosu

Biraz mayhos, ¢zellikle pilav tirQ, tavuk eti ve yaban etine 6zel-
tim meyve salatalara uygundur.

Kiraz-Zencefil Sosu

Meyveli, sert, cok aromalidir, &zellikle tavuk eti tirine hatta
meyveli salatalara-6zellikle kasar peyniriyle hazirlanmis tirlere
uygundur.

Portakal-Sogan-Sosu

Tdm beyaz et yemeklerine &zellikle 1zgara ve kizartiimis Ordek
icin kullanilir.

Seftali-Kori-Sosu

Hersey igin kullanilir. Mango-Sos igin bir alternatif.
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